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WER DAS BESONDERE SUCHT,
IST IM STANGL AN DER RICHTIGEN ADRESSE.

Ankommen und Verweilen. Speis und Trank. Feiern nach Lust und Laune.
Das Wort Zuhause gewinnt in seiner Bedeutungshaftigkeit,
das Wort Gastlichkeit in seiner Tragweite,
das Wort Kostbarkeit in vielen charmanten Kleinigkeiten.
Ein Ort der Begegnung, zum Sehen und gesehen werden.
Die Atmosphare, ein bisschen vornehm, ein wenig leger, lassig mediterran.

Auf den nachsten Seiten zeigen wir Euch, wie wir Feste feiern:
Manchmal sanft und leise, manchmal bunt und pomp0s.
Ganz nach Geschmack und Anlass.

Gefallt es Euch, dann lasst es uns wissen und wir planen mit Euch
das FEST, in jeder Farbe dieser Welt!

Wir freuen uns mit Euch zu feiern!

Barbel Fauth-Stangl, Ludwig Fauth

und das Stangl-Team






DIE LOCATION

FESTE SIND EINE LUST
MAN IST IN BEWEGUNG







DIE DEKORATION
LOVELIES 2023|2024

GESTALTUNG INKL. FLORISTIK



DEKORATION LOVELIES
FRUHLING & SOMMER

GEDECKPREIS pP45€

Unsere Tischgestaltung enthalt die Floristik. Diese bein-
haltet die Stoffserviette, Kerzen, Blumen- und Dekoartikel
Die Farbauswahl durfen Sie gerne bestimmen. Blumen
zum Mitnehmen sind nicht inbegriffen!

Bei Veranstaltungen ab 20 Personen wird der Blumen-
schmuck individuell ausgewahlt und nach Gestaltung und
GroBenordnung in Rechnung gestellt.

Wabhlen Sie Ihr Dekorationsmotto
Im Gedeckpreis enthalten

FRUHLING & SOMMER

Bluten, leuchtende Blatter, Frichte in allen Farben,
Naturlook, Trockenblumen, Palmen, Schilf, Olive

PALMENGRUN
Creme, Weif | Grintone | Palmenblatter | Schleierkraut

FLOWERCLOUDS
Weik | Trocken- und Frischblumen | duftig gebunden

SLOW FLOWER
Smaragdgrin | rauchiges Blau | Erdténe | Vanille

MAGENTA COLORS
Flieder | Rose | Pink | Hellgrau | Wei | Bambus

LIMONCELLO
Zitrone | Sandtone | Wei | Olive | Eukalypthus

CANDY CHIC
Frisches Pastell | Rose | Pudrig | Altrose | Floral |
Fruchtig

SUMMERLIKE
Turkis | Zartrose | Ozeanblau | Saharabeige | Oliv

MEERESBRISE
KalkweiB | Marineblau | frisches Griin | Akzente von Rot

TERRACOTTA
Erdige Farbtone | frische Krauter | Weis | Natur | Aprikot

ALLES
RUND UM DEN TISCH

Im Gedeckpreis enthalten

TISCHWASCHE
Créme | WeiR | Tischlaufer in Café Latte-Farben

STOFFSERVIETTE
Créme | weiB | Salbeigrin | Mauveblau | Blushrose |
gelegt | gedreht

KERZENVARIATIONEN
Vintage-Kerzenglaser | Stumpenkerzen | Stabkerzen |
Windlichter | kleine Teller-Kerzen

ZUM ABRUNDEN Extra-Kosten
MENUKARTE | unser Klassiker | pro Karte 45€
TISCHKARTE weif | pro Karte 4€
TISCHAUFSTELLER | Tischnummer & Name

pro Aufsteller 8€

TISCHNUMMER in der Vintageflasche | pro Tisch 7€

1 groRer SITZPLAN im Bilderrahmen
auf groBer Staffelei 45 €

VINTAGESTUHLE mit Kissen | pro Stuhl 5€
(bei Veranstaltungen in der Remise sind diese
Kosten bereits inkludiert, keine Extra-Kosten)

STUHLHUSSE | pro Husse 7€




DER EMPFANG
ERSTE GASTE



APERITIF
KUHLE ERFRISCHUNG

LOUNGE DRINK BAR | PIMP MY PROSECCO

Prosecco Terre Nardin gold
mit Flavourkiste zum Selbstmischen 0,75l

Beeren | Zitrusfrichte | frische Krauter
Rosen- | Holunder- | Pfirsich- | Rharbarber-Likor

SPRIZZ
Alpen-Sprizz
eingelegte Walderdbeeren und Prosecco

Hugo Rosé prickelnd & pink
Holunder- & Beerensirup | Limette | Minze

Reserl & Roserl
Rosenlikor | Rosenbliten | Lemon | Prosecco

Rosé Prosecco | Beeren
Klassiker Aperol | Hugo

Lillet Wild Berry beerig & wild
Lillet Wildberry | Beerenfriichte

Rharbarber-Sprizz
Erdbeeren | Prosecco | Soda

49 €

85€
85¢€

85€
85¢€
85€

85¢€

85€

BOWLEN-ZAUBER

Lavendel & Rosenwasser | trockener Weiwein
& Prosecco

Erdbeer-Bowle Glas
Himbeer-Ananas Bowle Glas
IM GLUCK BADEN

Prosecco Terre Nardin Gold 0,75
Prosecco Terre Nardin Rosé 0,75
Cremant Bouvet Ladubay rosé 0,75
Moét-Ice-Champagner 0,75l
Champagner Ruinart blanc de blanc 0,75l
Champagner Ruinart Rosé 0,75

DAS MUNCHNER BIERFLASCHERL

Augustiner Hell | Erdinger Radler 0,33l
Erdinger Bier alkoholfrei

Zitrone | Grapefruit 0,33
Pfiff Bier im Weinglas Glas

OHNE
ALKOHOL

Hugolino fresh & cool
Holundersirup | Limette | Lemon Soda |

85¢€
85¢€

40 €
44 €
69 €
98 €
135€
140 €

44€

44€
4€

75€
75€
75€

75€

55€
55€
55€
55€
55€

g€

9€

frische Minze Glas
Apfel-Rosé-Sprizz Glas
Lavendel-Himbeer-Sprizz Glas
[talienischer San Bitter Sprizz

Crodino Sprizz | Orange | Eis Glas
DURSTLOSCHER

HAUSGEMACHTE BIOLIMONADEN IN KARAFFEN
Limette | Ingwer | Minze 0,5
Holunder | Zitronenmelisse 0,5l
Himbeer | Zitrone | Basilikum 0,5l
Maracuja | Blaubeere | Minze 0,5l
Bergapfel | griner Apfel | Minze 0,5l
VITALWASSER

Krauter

Minze | Melisse | Salbei | Holunder 1l
Zitrus

Orange | Limette | Rosmarin 1l
Beeren

Blaubeeren | Erdbeeren | Johannisbeere
Ingwer 1l

FUR DIE KLEINEN GASTE
+DRINKBOLLERWAGEN"

Orangina | Capri Sonne | Hugolino

Salzgeback im Tuterl | Apfelringe | FrichtespieR
ab 5 Kinder pro Kind

9€



EASY WAY IM GARTEN
DIE SINNE VERFUHREN

PICKNICK-HAPPCHEN | CANAPEES
PIKANT LECKER SUSS

Lachstartar | Meerrettich | junger Lauch
Parmaschinken | Melone
Datteln im Speckmantel
Quiche Lorrain Klassisch

Fleischpflanzerlspiel
auf Kartoffelsalat im Glas

Schnitzel Canapeé
Geraucherte Entenbrust | Apfel pikant

Tramezzini
Thunfisch Tomate Pesto Mozzarella Rucola

Bruschetta | Tomate | Basilikum

Karamellisierter Ziegenfrischkase
Wiesenkrauter | Stisse Melone

Avokado | Tomate | Basilikum

Bunter GemUse-Antipasti-Spiel8
& Parmesanspane

Gegrillte Nektarinen | Bananen
Aprikosen | Ananas | Kokoscreme

Stlck 5€

wir empfehlen eine Auswahl von 4-5 Stlick pro Gast

KLEINE SPEISEN
PARTYLAUNE

Brot in the Box
Minisemmeln | dunkles Brot | Kérnerbrote

Roastbeef | Sc. Remoulade
Bratkartoffeln in der Pfanne

Geraucherter Schinken-Tuff
frisch geriebener Kren | Apfelmeerrettich

Satéspiesschen | SojasoBe | sUss saure SoRe
Gartentomate | Mozzarella | Basilikum | Aceto Balsamico

Oliven | Strauchkapern | Datteln im Speckmantel
Parmesan | Kirschtomaten

Grissini | feine Kartoffel- und Paprika-Chips

pro Person 25€







DER NACHMITTAG
FRIEDE. FREUDE. KUCHENZEIT.



KAFFEE
ZEIT

Brihkaffee aus der Kanne
von Heimbs | Dallmayr

Cappuccino
Latte Macchiatto

Almkrauter-Rosen-Tee | Ingwer | Orange
Heisse Schokolade
Eis-Café | Eis-Schokolade

SUSSE SPEZEREIEN & CO
KLEIN & LECKER

CANDYBAR ,PARADISE"

Miniapfelstrudel | VanillesoRe
Erdbeer-Pistazien-Tiramisu-KUchlein

Kase | Zitrone | Schokolade

Macarons | Cupcakes | Petit Four

Cake Pop | Pralinés | Miniguglhupf
Buntes frisches Obst aus dem Bauchladen
Pauschal ab 20 Personen

pro Person

26 €

4€
48 €
45¢€
45¢€
75€

M€

HAUSGEBACKENE
KUCHEN UND TORTEN

SCHLECKERMAULER

Maracuja-Mango-Sahne-Roulade | Mohnkase
Vanillequarkkase | Kirsch | Erdbeer | Beeren
Obst | Bananensplit | Waldheidelbeerstreusel

12 Stlick 58 €

TARTE OH-LA-LA
Schokolade | Zitrone | Beeren | Erdbeere | Rhabarber
10 Stuck 45€

TORTE ,HAPPY TOGETHER"®

Nougatcreme | Prinzregenten | Schokoladensahne
Beeren-Mascarpone | WeiRe Beerensahne | Kase-
Erdbeer-Sahne | Sommer-Beeren-Torte oder
Stangls Zuppa Romana

6 Stuck 35€
14 Stuck 70 €

KEKS TALER ,DAY DREAM*

Mrbteigherzen | Limetten-Himbeertaler | Schokobrownie
Rubliwurfel | Krimel & Streuselplatzchen

10 Stdick 25€
TORTCHEN

Erdbeer | Himbeer | Obst | Mango | Schokolade

1 Stlck 55€
NAKED CAKE

CHOCOLATE ODER WILDBERRIES
Dunkler | heller Bisquit

Beeren-Vanille- oder Schokoladensahne
Leichte Zitronencreme
Beeren | Schleierkraut | Bliten | Eukalypthus

2 stockig
fur 20 Personen 160 €
fur 50 Personen 450 €

FRUHLINGS-BEERENTORTE ...
DIE HERZEN EROBERN

Quadratisch | Herzform

Erdbeeren oder Beerenfriichte | Macarons |
Wiesenblimchen | Schlagrahm | Vanilleeis in Schalchen

20 Personen 140 €
50 Personen 350 €

GUGLHUPF-DRAMA

Zitrone | Schokolade | Marmor
Beeren und Wiesenblimchen

10 Stdck 45€

DIE KUCHEN VON DER TANTE

Flr mitgebrachten Kuchen berechnen wir ein Tellergeld
von 4,5 € pro Person und stellen eine Kuchenbar ftr Sie
zusammen !



SPEIS UND TRANK
UNSERE AUSWAHL FUR SIE



BROT &
AUFSTRICH

Knuspriges Brotkorberl | Olivendl | Bergblttensalze |
Mini-Gartentomaten-Spiefchen

Aufstrich-Topfchen (bitte wahlen Sie 2 Topfchen)
Salzbutter
Quarksahnefrischkase | Gartengurke | Zitrone | Chili

Avokado | Barlauch | Ruccala | Basilikum-
Frischkasecreme

Wiesenkrauterquark | Radieserl
Honigtopfen | gerostete Pinienkerne
Aprikosen-Rosmarin-Frischkase

Hausgemachter Obazter von Frischkase | frischer
Schnittlauch

Apfel-Griebenschmalz | grober Pfeffer
Vegan: Curry Tofu Dattel & Feige

pro Person 45€

KLEINE
APPETIZER

auf dem Holzbrett | Schieferplatte, am Tisch eingesetzt:

Zweierlei Oliven | spanische Kapern | Schnittlauch-
Obatzter

kleine MozzarellaspieBe | Tomate | Ananas | Basilikum

lauwarme Kartofel-Spinat-Hackfleischrollchen | Zitronen-
Gurken-Dip

Frisches Baguette | Malzbrot

pro Person 85€

SUPPE
ESPRESSOSUPPCHEN

Toskanische Tomatensuppe Weiss und Rot | Quarknocken
Wildkrauter-Schaum-Suppe

Spargelcremesuppe | Spargelspitzen | Kresse
Cayennepfeffer

Sommerliche klare Tomatensuppe | Basilikumnockerl

Bayerische Hochzeitssuppe
Griesnocker! | Pfannkuchenroulade
Leberspatzle | GemuUse

pro Person 85€ 6,5€



MENUAUSWAHL
FRUHLING

Sie haben bei jedem MenU die Maglichkeit, einen
weiteren Hauptgang aus unseren Fisch- oder
vegetarischen Gerichten zu erganzen. Vorspeise, Suppe
und Dessert sollten stets einheitlich gewahlt werden.

MENU |

Spargelcremesuppe | Kartoffelstroh | Basilikumal
Roastbeef vom Tiroler Almochsen medium gebraten
Wildkrauter-Natur-SoRe | Zucchini & Tomate
Kartoffel-Apfelgratin

Erdbeere & Schokolade

GesUsste Erdbeeren | SchokakUchlein

Vanille-Pistazieneis

pro Person 45 €

MENU II

Spargel-Bowl | Spargelsalat | Radieser| &
Frihlingszwiebeln | Erbsenkresse | Erdbeeren

Wiener Schnitzel vom Bayerischen Milchkalb
StBkartoffel Pommes | Dillgurkensalat
Wildpreiselbeeren

pro Person 42 €

Frihlings-Beerentorte ... die Herzen erobern

Quadratisch | Herzform

Erdbeeren oder Beerenfriichte | Macarons |
Wiesenblimchen | Schlagrahm | Vanilleeis in Schalchen
20 Personen 140 € 30 Personen 210 €

MENU II

Avokado-Tatar & Grillgemiise
gebratene Garnele in Sesam
Wrziges SoRchen 15€

Frischer Stangenspargel
Neue Kartoffeln | SoRe Hollandaise

zerlassene Butter 195€
Wehlen Sie 2 Gerichte

feiner Parma - & NuBschinken

geriebener Meerrettich 105€
Bristchen vom Schwarzfederhuhn

kross gebraten 145€
Rosa gebratenes Rindertournedo (150g) 215€
Saiblingtranche auf der Haut gebraten 18,5 €
Das kleine Dessert

Mousse-Nockerl von Valrhona-Bitterschokolade
Erdbeer-Minze-Salat 85€

MENU IV

Bunter Pfliicksalat | gegrillter griiner Spargel |
Frihlingszwiebel | Blaubeeren

Bauernente knusprig gebraten

Natur-ThymiansoBe | Kartoffelknodel & Schmelzbrosel
Orangenblaukraut | kleines Apfelkompott
Zitronenverbene

Lavendel Creme Brulé | eingelegte Beerenfruchte
Mango-Minze-Sorbet

pro Person 45 €

MENU V

Gebeizter Saibling | gerauchertes Meersalz

Zitrusfrischkase | Ruccola | rosa Pfeffer | Meerrettich

Filet vom Bayerischen Strohschwein

Rosmarin-HonigsoBe | mediterranes Kartoffelpliree

|FriihlingsgemUse

Marmorierte cremige Schokolade | Potpourri von

Erdbeere-Ananas-Himbeere
pro Person

MENU VI

45€

Salat-Pilze -Bowl | Ruccula Spargel Pilze | Pinienkerne

Parmesan | Balsamico-Vinaigrette
Bayerischer Maibock

Schwarze JohannisbeersoBe | frische Schwammerl
Orangenblaukraut | Eierspatzle | Wildpreiselbeeren

Erdbeer-Tiramisu | Mascarpone Joghurt Sahne
viel Erdbeeren | Pistazien-Macaron

pro Person

ALTERNATIVEN
ZUM FLEISCH

FISCHERS FRITZ

Gebratenes Doradenfilet
Rosmarin-Polenta | junger Spinat
Zitronenschaum

St. Pierre Sonnenfisch-Filet
Peperonata | Fregola | WeiRweinsoRe

VEGETARISCH

Zitronen-Risotto
Spargel | GewUrztomaten | Parmesan

Pak-Choi-Sesam
Jasminreis | Kokos | griine CurrysoBe

49 €

245€

265€

22,5€

18,5 €

FEST-MENU

Ort wahlen!

komplett unterschiedliche Menus zur Wahl
anzubieten!

Selbstverstandlich konnen von den hier

werden.

VERANSTALTUNGEN AB 15 PERSONEN

Vorspeise, Suppe, Dessert mussen beim Menu
einheitlich gewahlt werden. Es ist nicht moglich,

vorgeschlagenen Menus auch einzelne Gange
weggelassen oder Gerichte untereinander getauscht

Bitte wahlen Sie ein einheitliches Menu. Gerne bieten
wir Ihnen die Moglichkeit, ein zweites Hauptgericht
zur Wahl anzubieten. Veganer|Vegetarier konnen vor




MENUAUSWAHL
SOMMER

JUNI [ JULI | AUGUST | SEPTEMBER

MENU VII

Bunte gezupfte Sommersalate
Limetten-Beerendressing | Tomaten gelb rot

Iberico Schweinskarree
MalzhiersoBe | stiRes Bayerisch Kraut | Serviettenknodel

Bayerisch Creme | Wilde Beeren | buntes Sommereis
pro Person 42 €

MENU VI

Burrata | kalt gepresstes Olivenol | Tomatensugo
Mango & Johannisbeeren | Basilikum | Limettenpfeffer

Kalbsriicken-Medaillons
Cremige LimettensoRe | gebratene Krauterseitlinge
Junges Gemuse | Kartoffel-Lauchpurree

Leichte Sommerdessert Variation
Vanille Panna Cotta klassisch | Mango - Beeren-Salat
Knusprige Mandelhippe

pro Person 46 €

MENU IX
Tomatenmousse & Avokadotartar
Gegrillte Scampi (2 Stuick) | Basilikum-Pesto

Duo von Kalbsfilet & Perlhuhn
MadeirasoBe | geschmortes Sommergemuse |
Karottenpuree | Petersiliendl

Sisse Candy Bar

Sommerfrichte & Beeren Tutti Frutti
Limoncellocreme & Schokoladenmousse
Saisonales Creme-Eis & Sorbet
Erdbeerstrudel & Vanille-Pistaziensole
Pralinen-Potpourri & Macarons

pro Person 55€

MENU X

Anti Pasti Gemlse
Karamelisierter Ziegenfrischkase | Rosmarinhonig
Parmaschinken | siRe Melone

Rinderfilet & Riesengarnele
Schalotten-Balsamico-SoRe | sommerliches
Ofengemuse | Taglione-Nest

Passionsfruchtschnitte | Ragout von
frischen Nektarinen | Aprikosensorbet

pro Person 58 €

ALTERNATIVEN
ZUM FLEISCH

FISCHER'S FRITZ

Zartes Lachsfilet auf der Haut gebraten
Risotto Venere | SommergemUse | Orangen-
Koriandersole 255 €

Heimisches Zanderfilet
Spitzkohl | Petersilienkartoffeln | Speckschaum 26,5 €

VEGETARISCH

Pfifferlings-Risotto

Parmesan | Zitrone | frischen Kerbel 225¢€
Cremige Reherl

Kleine Semmelknodel | frische Krauter 235€

ALTERNATIVE HAUPTGANG REHERL

Frische Reherl gebraten ( Aug. + Sept. Steinpilze )
Wildkrauter | junge Lauchzwiebeln
Ofenkartoffeln | Natursofe 245 €

oder

Wildkrauter | junge Lauchzwiebel
Taglionline | Calvadosrahm-SoRe

Wahlen Sie ein Gericht:

Lachsfilet auf der Haut gebraten 18,5 €
Maishahnchenbriistchen gegrillt 155 €
Kalbsfilet rosa gebraten 225€

Gut zu wissen.
Allergien, Unvertraglichkeiten oder Sonderwt(nsche
stimmen wir gerne mit lhnen personlich ab.






BUFFET
VARIATION

ab 40 Personen

MEDITERRAN & ALPENLAND

BROTSTATION

GroRer Brotkorb | alles an Kérnern | Laugen
WeiRk- & Bauernbroten

Aufstrich-Topferl | Obatzda & Schnittlauch
Gorgonzola-Creme & Aprikose

VORSPEISEN
sechs zur Wahl

Carpaccio vom Rind | gebratene Waldpilze
gehobelter Parmesan

Rosa Kalb | Thunfisch cremig

Parmaschinken | susse Melone | Feigen

Crevettensalat | Rauke | Yuzu Limette

Feines Lachstartar | junger Lauch | frischer Meerrettich
Pulpo & Avokadotartar

Zweierlei Tomaten | Mozzarella | Erdbeeren
Basilikum Pesto

Avokado Tomate Ananas | Balsamico
Anti Pasti GemUse lauwarm | Parmesanspane

Karamelisierter Ziegenfrischkase | Wiesenkrauter
Rosmarinhonig | Johannisheere

SALATE
drei zur Wahl

Nizzasalat
Thunfisch & Ei | Oliven | Bohnen | Paprika
Tomate | Gurken

Sommer-Salate gezupft
Balsamico-Cocktaildressing

Sommernusse | Krauter
Gurken | Dillrahm

Tomate | rote Zwiebeln
Wassermelone | Feta | Rucola

Von Mai bis September
Schonwetter: Grillen | Schlechtwetter: Blffet

BARBECUE GRILL

Auf Anfrage

HAUPTGANG

drei zur Wahl

Filetspitzen vom Rind | rosa PfeffersoRe
Iberico Schweinefilet | Rosmarin HonigsoBe
Salbei Schnitzelchen | Rosmarin
Saiblingsfilet | LimettensoBe

Rotes Meeresfruchte-Curry | Fisch & Meeresfrichte
Gemuse | Kokos

Gnoccehi | Salbeibutter | Parmesan

Uberbackener Blumenkohl | BechamelsoRe
Haselnussbrosel

BEILAGEN

Taglioline | Rosmarinkartoffeln | Tomatenreis
SommergemUse gedunstet | Chinakohl | Fenchel
Blattspinat

SUSSE CANDY BAR

Sommer Beeren Tiramisu

Kokoskuchen | Ananas & Himbeere

Beeren & Sommerfrichte Etagiere
Himbeermousse | Pistazie

Panna Cotta | Passionsfrucht | Schokolade
Nougatterrine | Beeren | Krokant | Orangenzucker

Macerons | stsse kleine Miniguglhtpfchen
Schokoladen Cup Cakes

Dreierlei Eissorten
Pistazien | Vanille | Stracciatella | Sorbet

Quarkauflauf hei | Aprikose | Vanille

pro Person 62 €




KLEINE RITTER
UND PRINZESSINNEN

Unsere kleinen Gaste durfen auch nicht fehlen

Schnitzel und Pommes
Schweinsbraten und Knodel
Pasta & Tomatensolie
Spatzle mit Solke

DAS KINDER-WUNSCHMENU

Schnitzel Schnitzel Schnitzel
ob paniert mit Pommes rot & weil3
oder gebraten mit Spatzle & Sole

Etwas SiiBes danach
Zuckersule Erdbeeren & Stecker! Eis
dazu Gummibarchen und mehr

pro Kind

KINDER EIS )
FUR ALLE SCHLECKERMAULER

Steckerleis
Gezuckerte Erdbeeren | Vanille-Eis

Kinder-Uberraschungs-Eis
Smarties | Lutscher | Gummibarchen

Prinzessinnen-Bowle
LimoSodaBeeren

Piraten-Drink
SirupSodaGinger AleZitroneErdbeeren

GENIESSER VON
KASE & SCHOKOLADE

ab 10 Persanen

Dreierlei Kase aus Frankreich
weich | hart | mild & wurzig

Birnen | Trauben | Feige | Walnisse
Rosmarin | Chutney | Erdbeersenf

Schokolade zartbitter & Haselnuss
Fassbutter | Stangl’s Hausbrot
pro Person

125€
10,8 €

7€
55€

16,5€

35¢€
5€

S5€

45¢€

45¢€

145¢€




WEIN
KARTE

Hauswein wei

Italien | Osterreich 0,75l
Hauswein rot

Italien | Osterreich 0,75l
Hauswein rosé

Frankreich | Italien 0,75l

WeiBweinspritzer von Grinem Veltliner 1|

WEISSWEIN

Deutschland

2022 Grauburgunder Oktav
Baden | Weingut Dr. Heger
2022 Grauburgunde Masterpiece
Baden | Weingut Haltinger

2022 Sauvignon Blanc
Rheinhessen | Weingut Lutz
2022 Silvaner

Franken | Weingut Karl Meyer
2022 Sauvignon Blanc

Pfalz | Weingut Lergenmuiller
Osterreich

2022 Gruner Veltliner Falko
Niederosterreich | Weingut Dirnberg
2022 Gruner Veltliner Hirschvergniigen
Kamptal | Weingut Hirsch

2022 Gruner Veltliner ,Am Berg"
Wagram | Weingut Ott

2022 Grlner Veltliner ,Fass 4
Wagram | Weingut Ott

2022 Sauvignon Blanc
Burgenland | Weingut Paul Achs
Sadtirol

2021 Chardonnay

Tramin | Weingut Lageder

2021 Pinot Bianco

Tramin | Weingut Lageder
Italien

2022 Vermentino Plinio

Toscana | Weingut Bruni

2022 Lugana ,Limne”

Lombardei | Weingut Roveglia
2022 Lugana ,Ca dei Frati”
Gardasee | Weingut Frati

2022 Pinot Grigio “Ciari”
Venetien | Borgo Molino

2022 Sauvignon Blanc “Ciari”
Venetien | Borgo Molino
Frankreich

2021 Chablis 1er Cru
Burgund | Beauroy Geoffroy

30€
32€

30€
15€

0,75l
35¢€
33€
39€
34€

34 €

33€
38€
39€
54€

36€

39€

38€

33€
33€
34€
32¢€

33€

58 €

ROSEWEIN

Frankreich

2022 Rosé Mirabeau Pure | Provence
2022 Rosé Minuty Cuvee | Provence
Italien

2022 Rosé Ca dei Frati
Lombardei | Weingut Frati

ROTWEIN
Deutschland

2021 Merlot

Pfalz | Weingut Lergenmuller

2021 Dornfelder Rodelsee

Franken | Weingut Karl Meyer
2019 Black OX Red Cuvee

Pfalz | Weingut Lergenmuller
Osterreich

2020 Zweigelt Rohstoff
Burgenland | Weingut Hannes Reeh
2021 Zweigelt Zweifellos
Burgenland | Weingut Hannes Reeh
2021 Cuvee Handwerk ZW|M|CS
Burgenland | Weingut Hannes Reeh
2021 Zweigelt Groiss

Weinviertel | Weingut Anton Groiss
2021 St. Laurent

Carnuntuum | Weingut Glatzer
Italien

2021 Merlot SCURI

Venetien | Borgo Molino

2021 Primitivio Manduria

Apulien | Weingut del Salento

2021 Chianti Classico

Toskana | Weingut Castellgreve
2020 Shymer Syrah | Merlot
Sizilien | Weingut Paglio di Pianetto
2020 Barbera d’Alba

iemont | Weingut Ascher

2020 Barbera Montebruna
Piemont | Weingut Braida

Spanien

2020 Syrah

Monastrell Montaraz Jumilla | Weingut Gupo
2020 Rioja Tempranillo Vivanco
Rioja | Weingut Vivanco

2018 Rioja Muga Reserva

Rioja | Weingut Muga

Weitere Weinempfehlungen entnehmen Sie unserer

Restaurant-Weinkarte.

Jahrgangsdnderungen vorbehalten.
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GETRANKE
DURCH DEN TAG

WASSER

Adelholzener classic
sprudelnd oder still

Vitalwasser in der Riffel-Blgelflasche

SAFTE & SCHORLEN

Apfel | Orangen | Johannisbeere
Traube | Rhabarber | Mango | Maracuja

Saft
Schorle

SOFTDRINKS

Spezi | Zitrone | Orangenlimonade

Coca Cola & light

Almdudler

Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Ale
Orangina mit Fruchtfleisch

Capri Sonne Orange

Bionade Holunder

Fritz Cola

BIERE

Augustiner
Hell vom Fass | Radler | Dunkles

Augustiner Edelstoff
Augustiner Pils

Erdinger WeiBbier
hell | dunkel | leicht | alkoholfrei | Russ

HEISS- UND EISGETRANKE

Brihkaffee aus der Kanne
von Heimbs | Dallmayr

Cafe Creme

Portion Cafe (Kannchen)
Cappuccino

Espresso

Latte Macchiatto

Heile Schokolade & Sahnehaubchen

Tee Schwarz | Krauter | Frichte | Grun | Rooibush

Glas
Kénnchen

Eis-Café | Eis-Schokolade

SCHNAPSERLPARADE 2CL
Obstler Apfel & Birne
Himbeere | Zwetschge | Kirsch | Birne

Brauner Obstler vom Eichenfass
Weinviertel

Marillenbrand Wachau
Nuss | Marille | Williamshirne
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Prinz 2cl 6,5€
Morand Williamsbirne Schweiz 2cl 85€
Hirschkuss Bayerischer Ramazotti 2cl 45€
Averna | Ramazotti | Cynar

auf Eis | Orange | Zitrone 2cl 55€
LIKORE 2 CL

Amaretto | Bailey's | Frangelico 2cl 5€
GRAPPA | RUM | BRANDY & WHISKY 2 CL
Grappa Chardonnay | Moscato Nonino 2cl 85€
Grappa Berta Tre Soli Tre 2cl 105€
Grappa Berta Roccanivo 2cl 125€
Rum Baccardi | Havanna Club 2cl 7€
Rum Botucal | Ron Zacapa | Don Papa  2cl 85€
Brandy Lepanto Gonzales Byass 2cl 95€
Jack Daniels oder Johnnie Walker

Red|Black Label 2cl 55€
Glenfiddich Special Reserve 12 2cl 6,5€
Bushmills Single Malt 10 2cl 75€
PARTY O'CLOCK

JETZT WIRD GEFEIERT

SPRIZZ & CO

Aperol | Hugo | Lillet | Limoncello

Martini | Lavendel 8,5€
OHNE ALKOHOL, ABER MIT VIEL SPRIZZ

Hugolino fresh & cool

Holundersirup | Limette | Lemon Soda |

frische Minze Glas 75€
Apfel-Rosé-Sprizz 031 75€
BAR | CLUBBING

GIN TONIC Aqua Monaco & Flavourkiste

zum Selbstmischen

Rosmarin | Salbei | roter Pfeffer | Grapefruit Rose
Orange | Himbeere | Zitrone | Gurke

GIN Bombay Saphire

Gin Ghilla Bavarese 15€
GIN Hendricks

Monkey 47 DE 145€
LUFTERL GIN alkoholfrei

Wacholder | Krauter | sanfte Hydrolate 10,5 €
Wodka Lemon oder Bull 15€
Cuba Libre 15€
Whiskey Cola 15€
Mojito 135€
Caipirinha 135€
Gin Fizz 135 €
Moskow Mule 135€
Munich Mule 135€






DAS FRUHSTUCK
TRAUMHAFT GUT GESCHLAFEN 7

GUTEN MORGEN, BITTE RECHT FREUNDLICH!

Wir wiinschen uns frisches Obst oder Tomaten und Kase ...
einen wahrhaft guten Cappuccino, duftende Brotchen, eine Musli-Bowl ...
ein Gemuse-Omelett zum Reinknien.

Wir wirden uns freuen, wenn uns das nette Service-Madchen die
Kostlichkeiten anbietet ...
uns Appetit macht auf was Frisches, auf was wirklich Gutes.
Nicht Gbertrieben ... ein Herzensoffner-Frihstlcksbuffet:

Gemeinsam Frihstlcken von 8-11 Uhr:

Das Fruhsttck fur den Besuchergast pro Person 26 €
Kinder 6-12 Jahre pro Kind 16 €



ZIMMERKATEGORIEN
UND PREISE

Basic Einzelzimmer

Classic Doppelzimmer, zur Einzelnutzung
Classic Doppelzimmer, 2 Personen
Comfort Doppelzimmer

Premium Doppelzimmer
Hochzeitszimmer

Zustellbett fur Kinder 4-12 Jahre

Zustellbett fur Kinder ab 13 Jahren
und Erwachsene

Unsere ganz kleinen Gaste schlafen bei uns
kostenfrei in einem Babybett.

Hunde-Nest
Unsere Preise verstehen sich inklusive

Fruhstucksbuffet, WLAN und freies Parken.

Nachtzuschlag ab 24 Uhr

RAUMLICHKEITEN
RAUMMIETE

Das Sommerhaus
15-40 Personen

Der Gartensaal
50-100 Personen
Gartensaal + Sommerhaus

Die Remise | Mai bis Oktober
Event 60-80 Personen | Logistik
Event 80-100 Personen | Logistik
Event ab 100 Personen | Logistik
Lounge | Empfang

Trauung | Empfang | Logistik
Heizkosten pauschal:

April | Mai | September | Oktober
Der Rosengarten | Mai bis Oktober
60-130 Personen

Lounge | Empfang

Trauung | Empfang | Logistik
Irmis Park | Mai bis September
60-130 Personen

Lounge | Empfang

Trauung | Empfang | Logistik

Die kleine Alm

40-80 Personen

Irmis Tonstube
40-80 Personen

Alpenraum
20-45 Personen

Freiraum
20-45 Personen

Ludwigstube
bis 16 Personen

Bauernstube | 15-25 Personen
Zirbelstube | 20-35 Personen
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169 €
20€

40 €
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300 €
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200 €

100 €



SPIELREGELN
SPIELRAUM

Wir befinden uns in einer dérflichen Location. Mitten drin-
nen. Wir tragen die Verantwortung gegenlber unseren
Nachbarn. Durch ein gutes Miteinander erhalten wir die
Moglichkeit, in unserem Haus Feste zu feiern. Um dies
nicht zu gefahrden, bitten wir an dieser Stelle um Ver-
standnis und Rucksichtnahme.

PREISE

Unsere Preise sind Bruttopreise inklusive der gesetzlichen
MwSt.. Wir behalten uns vor, bei Bestellungen die langer
als 6 Monate vor dem Veranstaltungstermin liegen, diese
Preise der aktuellen Marktlage anzupassen.

ANZAHLUNG

Veranstaltungen sind verbindlich mit der Vertragsunter-
zeichnung gebucht, um eine gegenseitig Planungssi-
cherheit zu gewahrleisten. Flr Veranstaltungen ab 50
Personen ist eine Anzahlung in Hohe 3000 € bei Ver-
tragsabschluss als Garantie fallig. Im Falle einer Stornie-
rung durch den Kunden nach Vertragsabschluss werden
50 % der ersten Anzahlung (Garantie) als Bearbeitungsge-
blhr berechnet.

GASTEZAHL

Wir bendtigen zu jeder Veranstaltung eine garantierte
Personenanzahl, die im Vertrag vereinbart wird. Sollte
diese Zahl nicht erreicht werden, werden wir eine Ausfall-
pauschale berechnen. Jegliche Anderungen auBerhalb der
garantierten Personenanzahl sind bis spatestens 7 Tage
vor Veranstaltungsbeginn schriftlich bekannt zu geben.
Ausnahme bei Kindern bis zu 12 Jahren.

GETRANKE | BAR

Werden grundsatzlich von unserem Hause zur Verfugung
gestellt. Korkgeld pro mitgebrachter Flasche: Wein 28 € |
Champagner 40 € | Spirituose 80 €. Jahrgangsanderun-
gen bei Weinen behalten wir uns vor! Sommerhaus &
Irmi’s Tonstube: Mindestabnahme von Getranken 500 €

ZIMMERPREISE

Auskinfte erhalten Sie Gber das Hotelreservierungs-Blro
Tel: 089-905010. Eine Abnahmeverpflichtung von 10
Haotelzimmern bei lhrer Festlichkeit im Gartensaal | Remise
behalten wir uns vor.

RECHNUNG
Die Gesamtrechnung erhalten Sie innerhalb 14 Tagen per
Post oder Mail und ist unmittelbar zur Zahlung fallig.

WERTSACHEN UND HAFTUNG

Geschenke oder mitgebrachte Dekoration missen am
Abend oder am nachsten Morgen mitgenommen werden.
Flr mitgebrachte Geschenke, technische Geréate, Dekora-
tionsartikel oder sonstige Wertgegenstande Ubernehmen
wir keine Haftung.

BRUCH | REINIGUNGSKOSTEN

Der Auftraggeber verpflichtet sich, fir alle durch seine
Veranstaltung oder deren Gaste entstandenen Schaden
jeglicher Art, wie verunreinigte Polster, Kissen, bemalte
Tischdecken, Glaserbruch oder stark beschmutzten Bar-
und Tanzbereich aufzukommen. Die Reinigungs-Kosten

befinden sich in diesem Fall auf Ihrer Rechnung.
Abschuss von Konfettikanonen ist verboten und wird mit
300 € Reinigungskosten berechnet. Nebelmaschinen sind
untersagt.

Ebenfalls ist das Hotel berechtigt, bei unverhaltnismafi-
ger Verschmutzung eine Reinigungspauschale fir Mat-
ratze, Bettwasche, Boden und Bad in Hohe von 250 € in
Rechnung zu stellen.

SPERRSTUNDE 02 UHR

Aufgrund arbeitsrechtlichen Vorgaben sind wir verpflich-
tet, die Ruhe-Pausenzeiten unserer Mitarbeiter einzuhal-
ten. Insofern konnen wir Ihre Veranstaltung von maximal
12 Stunden ausrichten, da wir in zwei Teams arbeiten.
Bitte bedenken Sie, dass vor und nach dem Fest unser
Arbeitstag noch nicht vorbei ist.

NACHTZUSCHLAGE SERVICE- UND BARKRAFT:
24-01Uhr 45 € | 01-02 Uhr 50 € | 02-03 Uhr 55 €

REINIGUNGS|AUFRAUMKOSTEN
80 € pauschal | 2 Personen

MUSIK BAND & D)

Die Musikvortrage von DJ & Life-Musik mlssen um 24
Uhr im Innenhof|Garten beendet sein. Von 24 bis 02 Uhr
besteht die Moglichkeit, bei geschlossenen Tlren im Som-
merhaus weiter zu feiern. Ab 02 Uhr muss der Bass redu-
ziert werden. Von 02-03 Uhr ist eine reduzierte Barmusik
erlaubt. Sondervereinbarungen nur nach Ricksprache und
Sondergenehmigung mit der Geschéftsleitung. Musik | DJ |
Band in der Remise ist ausschliellich bis 24 Uhr gestattet.

ENDE DER VERANSTALTUNG: 03 UHR
DEKO

Grundsatzlich wird der Veranstaltung ein Deko-Gedeck-
preis von 4,5 € pP berechnet. Dieser beinhaltet das Tisch-
gedeck, Serviette, Kerzen, Blumen- und Dekoartikel.
Einfach die hibsche Gestaltung. Die Farbauswahl dirfen
Sie gerne selbst bestimmen. Blumen zum Mitnehmen sind
nicht inbegriffen!

Bei Veranstaltungen ab 30 Gasten wird der Blumen-
schmuck individuell ausgewahlt und nach Gestaltung und
Grokenordnung in Rechnung gestellt. Als Richtwert kon-
nen Sie mit ca. 15 bis 20 € pro Person rechnen.

Siehe Dekoration ,LOVELIES®







WAS WIR KONNEN, HABEN WIR ALLES BESCHRIEBEN.

WIR SIND GASTGEBER AUS VOLLEM HERZEN!

Barbel Fauth-Stangl & Ludwig Fauth

mit dem gesamten Team

WIR FUR SIE

FRAGEN ZU IHREM FEST KONNEN IHNEN
GERNE BEANTWORTET WERDEN VON

Jorg Renner
Tel: 089-90501358

Thomas Bliem
Tel: 089-90501361

Franziska Kraus
Tel: 089-90501361

Barbel Fauth-Stangl
Tel: 089-30501358

info@hotel-stangl.de

Es gelten unsere Allgemeinen Geschéaftsbedingungen

Stand: April 2023









HOTEL-GUTSGASTHOF

Stongl




